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100% Malbec

Lujan de Cuyo, Mendoza

Marzo & Abril

Manual

Maceracion en frio a 10-12°C
durante 5 dias seguida de
fermentacién en depdsitos con
temperatura controlada a 28°C
con 3 remontados al dia y un
periodo de maceracion de 25 dias.
Posteriormente el 100% envejece
en barricas de roble francés
durante 12 meses.

De color rojo intenso con
brillantes tonos violaceos, es un
gran Malbec, elegante y con
aromas a violetas, cerezas negras
y regaliz. En boca es un vino
profundo y rico, perfectamente
equilibrado con taninos sedosos y
roble francés bien integrado.

Perfecto con un jugoso bistec,
carnes de caza, quesos
madurados y postres de
chocolate.

INTERNATIONAL MALBEC TROPHY
MENDOZA MALBEC TROPHY
96 points, Gold, IWC 2025

92 points, Decanter Awards 2025
91 points, James Suckling 2025



