
G R A N  R E S E R V A  M A L B E C

V A R I E T A L 100% Malbec

R E G I Ó N  Luján de Cuyo, Mendoza

C O S E C H A Marzo & Abril

M E T O D O  D E  C O S E C H A Manual

E L A B O R A C I Ó N  D E  V I N O Maceración en frío a 10-12°C 
durante 5 días seguida de 
fermentación en depósitos con 
temperatura controlada a 28°C 
con 3 remontados al día y un 
periodo de maceración de 25 días. 
Posteriormente el 100% envejece 
en barricas de roble francés 
durante 12 meses.

N O T A S  D E  C A T A  De color rojo intenso con 
brillantes tonos violáceos, es un 
gran Malbec, elegante y con 
aromas a violetas, cerezas negras 
y regaliz. En boca es un vino 
profundo y rico, perfectamente 
equilibrado con taninos sedosos y 
roble francés bien integrado.

M A R I D A J E Perfecto con un jugoso bistec, 
carnes de caza, quesos 
madurados y postres de 
chocolate.

P R E M I O S
2 0 2 3

INTERNATIONAL MALBEC TROPHY
MENDOZA MALBEC TROPHY
96 points, Gold, IWC 2025

92 points, Decanter Awards 2025
91 points, James Suckling 2025


